
SÁBADO, 14 DE MAYO
10.30 a 14.00 h. y 16:00 a 19:00 h.: Apertura de los monumentos.
10:30 h. Pasacalles desde la Plaza del Coso hasta el Prado de Santa María,

amenizado por el grupo de percusión TURAB AL-ANDALUSÍ.
11:00 h. Inauguración del Mercado Árabe en el Prado de Santa María.
12:15 h. Animación arabesca en el mercado.
13:15 h. Representación de la leyenda de la Princesa Elima en el Castillo de la

Piedra Bermeja.
13:30 h. Ruta de la tapa, amenizada por la FILARMÓNICA BRIOCENSE. 
16:45 h. Animación arabesca en el mercado.
17:00 h. Representación de la leyenda de la Princesa Elima en el Castillo de la

Piedra Bermeja.
18:30 h. Lectura dramatizada de la obra “Bajo la luz de la historia” de Isabel

Aparicio y Sonia Viejo, en el Salón de Actos Municipal. 
19:15 h. Sorteo de un circuito Spa y un masaje para dos personas en el Hotel Spa

Niwa y de una noche de estancia para dos personas en la Hospedería
Princesa Elima, en el Prado de Santa María. 

19:45 h. Representación de la leyenda de la Princesa Elima en el Castillo de la
Piedra Bermeja, acompañado por el grupo de percusión TURAB AL-
ANDALUSÍ.

20:30 h. Concierto de música Sefardí por el grupo VIVERE MEMENTO: Mª José
Hernández, Joaquín Pardinilla y Luis Delgado, en San Miguel. 

22:30 h. Visita guiada nocturna: Brihuega en época árabe.

DOMINGO, 15 DE MAYO
12:00 h. Concentración de coches de época en el Parque de Mª Cristina. 
13:15 h. Pasacalles de la BANDA DE MÚSICA DE BRIHUEGA con GIGANTES Y

CABEZUDOS, desde el Prado de Santa María al Parque de Mª Cristina. 
13:30 h. Ruta de la tapa.



- Tosta de Magro con Tomate
- Tosta con Pintxo a la Donostiarra

La Subida1

- Empanadilla de carne mixta con guacamole
- Rabo de toro

La Churrería
Alcarreña2

- Setas empanadas con frutos secos, ali-oli y mostaza de miel.
- Torreznos de la abuela con pimiento de padrón. 

Los Cristales3

- Pastela de pollo
- Yuca con mojo María Cristina4

- Cazón en adobo con ali-oli negro
- Brocheta de cordero a las finas hierbas con salsa curry

El Torreón5

- Tallín y pimiento del piquillo
- Relleno de corzo

El Alto6

- Salpicón de marisco
- Ventresca con pimientos del piquillo

Pub Mirror’s7

- Delicia de carne guisada al estilo árabe con humus y patatas con pimentón
- Mini-cachopo de lomo relleno de picadillo y salsa de cabrales

Hogar 
del Jubilado8

- Crujiente de bacalao “Tolmito” con alcarreña y virutas de crocanti de coco
- Mini-bocata de dioses con patata frita

El Tolmo9

- Perdigacho al gusto
- Callos a la alcarreña

Bar Avenida10

- Mollejas de cordero
- Chorizo de Brihuega 

Carlos III11

- Pulgas de ibérico
- Pulgas de queso

Blanco y Negro12

- Callos guisados con toque de picante.
- Patatas de pelotón con picadillo de chorizo

El Duende13

- Champiñones a la alcarreña
- Brocheta de langostino con kiwi

Pub Burger14

- Tabulé 
- Pastelitos de cordero con sésamo 

Peña Bermeja15

ruta de la tapa
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